DUITSLAND - MOSEL

Weingut Boch

UUEINGUT 2016 Trittenheimer Apotheke Trocken
heriBert Boch Beste Lage
Riesling Kabinett -o,7sL

KWESTIE VAN SMAAK
Helder gele kleur met typische Riesling aroma's in de neus. Fris, jong

fruit in de mond met een droog en mineraal karakter. Perfecte
tafelpartner voor vis en zeevruchten.

Klimaat:

De Mosel heeft een zacht microklimaat. Het koele, noordelijkeklimaat zorgt er
voor dat de Riesling-d

Ondergrond:

Leisteen met L&ss. (Mengeling van leem en fijn afgesletengesteente)

Vinificatie:

Geselecteerde druiven worden met de hand geplukt en worden 6 - 8 uur zonder
steel gepureerd. Een 3 maanden zachte persing met gist. Fermentatie: koude
fermentatie. Rijping: 4 maanden in roestvrijstalen vaten.

WEINGUT BOCH

In de jaren '80 van vorige eeuw diende Michaél Boch zich reeds op piepjonge
leeftijd aan om het kleine en sympathieke familiedomein van vader Heribert over
te nemen. Toen hij amper 16 was kreeg hij van zijn vader zijn eerste wijngaard en
— o i op 21 jarige leeftijd was hij de jongste wijnmaker in de Moezel. Hij kan beschikken
avgur herIBeRT Boch over 2 van de meest benijdenswaardige wijngaarden van Trittenheim. De
Altdrchen wijngaard, die de binnen meander van de Moezel vormt, en de
befaamde Apotheke wijngaard gezegend met een uitzonderlijk terroir. Deze Zuid-
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oo Michaél nooit naast zijn schoenen doen lopen. Ondertussen staat zoon Maximilian
al te drummen om ook zijn steentje te kunnen bijdragen. Hij volgde al stage bij
een paar van de meest gerenommeerde wijndomeinen uit de Moezel en is net als
zijn vader amper de pampers ontgroeid of hij staat al klaar om nieuwe ideeén te
introduceren en eigen inzichten te realiseren. De toekomst is bij deze verzekerd.
Een geruststellend idee voor elke wijnliefhebber die ooit het privilege had met dit
minzame wijngoed te mogen kennis maken.
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Het Wijnhuis Culinair Nederland
Fascinatio Boulevard 742 - 2909 VA Capelle aan den lssel
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