FRANKRUJK - PROVENCE

Opale
2018 Coteaux d'Aix en Provence
Les Vignerons du Roy René -o,75L

KWESTIE VAN SMAAK

Grenache, Syrah, Cinsault. Bleekroze wijn. Geuren van perzik en
meloen, met aroma's van de Garrigue (vegetatie van grassen en lage
planten) en een mooie mineraliteit. Explosie van fruit (aardbei,
framboos) en bloemen met een fijn puntje anijs. Frisse, ronde wijn, met
een mooie balans en een royale afdronk. Deze rosé blijft lekker lang
nazinderen en vraagt om meer . en meer! AWARDS: Deze wijn wint al
jaren de gouden medaille Prix des Vinalies® 2016, 2017 én 2019. Nu

P, ook goud op Concours d'Aix-en-Provence 2019 en brons op Concours de
o 835 8 Paris 2019.
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Gemaakt van druiven afkomstig van geselecteerde percelen. De druiven
ondergaan een koude maceratie op schil na afristen. De rode druiven worden
eerst niet geperst en men laat het lichtroze sap (lekwijn) apart wegvloeien (dit
noemt men Saignée rosé). Vervolgens wordt de wijn geklaard en dan
gefermenteerd bij een temperatuur van 16° C.

OPALE

De in 1922 opgerichte cave werd genoemd naar een van de meest geliefde
koningen van Frankrijk. Koning René stond dicht bij het gewone volk en stond
gekend als een genereus en goed man die zich familiair mengde onder de modale
mens, deelnam aan feesten en tornooien en alzo als een van de weinige koningen
een plaats in het hart van de Provencaalse mensen veroverde. De Cave hanteert
de strengste normen van de streek en alle wijngaarden moeten een certificaat van
de kamer van landbouw behalen dat respectvolle en natuurvriendelijke wijnbouw
garandeert (Culture Raisonnée). Zo hanteren ze eigenlijk dikwijls strengere
normen als bij veel individuele wijnbouwers en worden verschillende van hun
wijnen jaar na jaar verkozen als beste van de streek. De wijngaarden worden ook
opgedeeld naar ligging, terroir en kwaliteit en garanderen zo dat ook in de fles
een maximaal niveau per wijn wordt bereikt én dat elke fles tot op het veld te
traceren is. Ze koppelen ook een meer dan eerlijke prijs aan hun verschillende
wijnen wat van sommige zogezegd 'grote' namen in de Provence en enkele aldaar
gesettelde filmsterren absoluut niet kan gezegd worden!
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