CHILI - MAULE VALLEY

Puerto Viejo
2015 Sauvignon Blanc - Reserve
Vina Requingua - Wood Label -075L

PUERTO
VIEJO

KWESTIE VAN SMAAK

Helder groenachtig gele kleur. Intense neus van kruisbes, vers hooi,

asperges en appel. Elegant met aangename frisheid en een persistente
afdronk.

Klimaat:

Koel, gematigd klimaat met een mediterraans regenregime, matig warme zomers
(invloed van het Andesgebergte) en zeer regenachtige winters.

Ondergrond:

Ondiepe alluviale bodem van zandige leem, rotsachtige ondergrond
samengesteld uit rotsen en afgeronde stenen.

Vinificatie:

Zeer korte maceratie gedurende 2-4 uur. De gisting begint met actieve droge gist
(Bayanus); bij een temperatuur van 14-16°C.

PUERTO VIEJO
Tingle Vinayard Sinds 1961 produceert dit familiebedrijf eigen geteelde en gebottelde wijnen.
Deze wijngaarden geven de mogelijkheid om meer dan 20 miljoen liter per jaar te
PUERTO produceren. Met hun 3.000 hectaren wijngaarden in 3 valleien, zijn zij in staat om
IE]G verschillende stijlen van wijnen te produceren, waarbij de focus op de kwaliteit ligt.
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Het Wijnhuis Culinair Nederland

Fascinatio Boulevard 742 - 2909 VA Capelle aan den lssel
info@hetwijnhuisculinair.nl




